Saftiges Ofen Hahnchen

Zutaten

(fir 4 Personen)

800 g Hahnchenbrustfilet

150 g Oliven (ohne Stein)

1 Dose Tomaten (800 g Inhalt)

1 Bund Petersilie

1 Bund Basilikum

250 g Mozzarella

3 TL Spicy’s Tomate Mozzarella (Gewtrzmischung)
Salz und Pfeffer

Auflaufform

Zubereitung

Hahnchenbrustfilet in Stlicke schneiden und mit Salz, Pfeffer und Spicy’s
Tomate Mozzarella wirzen.

Die Oliven in kleine Stiicke schneiden, mit den Tomaten in der Auflaufform
mischen. Petersilie und Basilikum waschen, die Blattchen abzupfen und klein
hacken. Mit Salz und Pfeffer unter die Tomatensauce mischen.

Den Backofen auf 200° vorheizen.

Den Mozzarella in dinne Scheiben schneiden. Die gewurzten Hahnchenstticke
auf die Tomatensauce setzen und mit den Mozzarellascheiben belegen.

Das Hahnchen auf Tomatensauce im vorgeheizten Ofen (Mittlere Schiene,

Umluft 180°) 35-40 Min. Gberbacken.



