
Jambalaya mit Huhn 

 

Zutaten 

(für 4 Personen) 

4 Hühnerbrüste 

1 Zwiebel, gehackt 

1 Bund Frühlingszwiebeln, klein geschnitten 

2 Paprikaschoten, rote und grüne, gewürfelt 

1 Zehe Knoblauch, fein gehackt 

1 Stange Sellerie, gehackt 

250 g Langkornreis 

120 g Cabanossi in Scheiben 

120 g Schinken, gekocht, gewürfelt 

1 Dose Tomaten, ca. 400g 

1 Dose Mais, ca. 400g 

½ Liter Hühnerbrühe 

2 - 3 TL Spicy’s Jambalaya Safari 

2 Lorbeerblätter 

4 EL Öl 

 

Zubereitung 

Zwiebel und Frühlingszwiebeln in Öl andünsten. 

In Streifen geschnittene Hühnerbrüste zufügen und anbraten. 

Paprika, Wurst und Schinken zufügen, kurz mitbraten, dann den Reis 

zugeben und ebenfalls 2-3 min mitbraten. Brühe, Mais und Tomaten 

zufügen, mit Spicy’s Jambalaya Safari und Lorbeerblatt würzen. 

Zum Kochen bringen, zudecken und kochen lassen, bis der Reis 

gar ist. 


