Frischkase-Curry-Dattel-Dip

Zutaten:

150qr. Datteln, entsteint

1 Knoblauchzehe

300 gr. Frischkase

200gr. Schmand

2TL Spicy‘s Speicherstadt Curry

1-3 Prisen  Spicy‘s Indischer Vampir

Zubereitung:

Datteln und Knoblauch klein schneiden und mit allen Zutaten mischen,
etwas ziehen lassen und zu Baguette geniel3en!

Guten Appetit
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