Rezeptvorschlag

Penne Rigate mit Gemise und Kase

Zutaten (fiir 2 Personen)

20049 Penne

2-3 EL gutes Olivendl

2 k. Zucchinis

10 Kirsch- oder Honigtomaten
50¢g Parmesan geraspelt

Spicy’s Bella ltalia

etwas kalte Butter

Zubereitung

Penne in Salzwasser kochen.

Etwas Nudelwasser fur die Sol3e behalten.

In einer groRen Pfanne das Olivendl erhitzen und die klein geschnittenen
Zucchinis ca. 7-8 Minuten darin anschwitzen.

Anschlieend die halbierten Tomaten, Spicy‘s Bella Italia Gewtirz

nach Geschmack und etwas kalte Butter hinzuflgen.

(Nach Bedarf etwas von dem zurtickgehaltenen Nudelwasser dazu geben.)

Den Parmesan unterheben.

Nun noch etwa 1-2 Minuten auf mittlerer Hitze kdcheln lassen und dann servieren.

Buon appetito!



